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                                   . . . Wurst zum SelbermachenÖffnungszeiten
Montag - Freitag
6.45 - 13.00 Uhr + 14.00 - 18.00 Uhr
Samstag 6.30 - 12.30 Uhr

Metzgerei Böbel
91166 Georgensgmünd-Rittersbach

Telefon: 0 91 72 - 488
E-Mail: info@umdieWurst.de

Bestellen Sie
unseren Wurstkatalog
Telefon: 0 91 72 - 488

oder
www.wurstkatalog.de



Fakten
Teilnehmerzahl:  mindestens 5 maximal 25 Personen

Preis:  ab 27,50 Euro/Erwachsener
  ab 17,50 Euro/Kind (bis 12 Jahre)

  (abhängig von der Variante und Teilnehmerzahl)  
  Der Preis beinhaltet die Wurstherstellung in der   
  Metzgerei, die Verpfl egung im Gasthaus inkl. 

  1 Getränk und ca. 200 g Ihrer Wurst zum Mitnehmen. 

Schulklassen/
Kindergarten:  ab 7,50 Euro/Kind (ohne Verpfl egung) 

Termin:   jeden Freitag 17.00 Uhr (ohne Voranmeldung)
  
  Darüber hinaus sind nach Anmeldung auch andere   
  Termine möglich. Bevorzugt Mittwoch,    
  Freitag und Samstag (jeweils nachmittags) 
  Für Schulklassen auch Mittwoch vormittag.

Dauer:   1,5 - 2 Stunden, plus Zeit zum anschließenden 
  Essen im Gasthaus.

Änderungen möglich. Aktuelle Infos im Internet

ist weit mehr als eine Betriebsführung bei der Sie nur hinter 
die Kulissen sehen. 

Siebekommen die Gelegenheit, bei der Wurstherstellung zu 
helfen und die von Ihnen gemachte Wurst dann zu genießen.

Ausgestattet mit fachgerechter Kleidung machen Sie sich 
unter Anleitung von Metzgermeister Claus Böbel ans Werk: 

Fleisch schneiden, Gewürze wiegen, Maschinen wie Fleisch-
wolf und Kutter bedienen, Wurstmasse einfüllen,...

Anschließend bekommen Sie die von Ihnen

hergestellte Wurst im Gasthaus nebenan serviert.

Fränkische Bratwurst

Sie stellen diese regionale Spezialität 
selbst her und bekommen anschließend 
ein 5-gängiges Bratwurstmenü serviert.

Bayerischer Leberkäse

Herstellung der Grundmasse (Brät), die 
Sie anschließend selbst mit Zutaten 
verfeinern.  Zur Auswahl stehen z. B. ver-
schiedenes Gemüse (Karotten, Brokkoli, 

Paprika... ); Körner und Nüsse (Mohn, Kürbis-

kerne, Mandeln...); Gewürze (Kümmel, Pfeffer...); 
Blüten (Rosen), Schokolade, Obst

Gelbwurst/Lyoner

Besonders auf Schulklassen/Kindergärten 
abgestimmt. Hier wird die Funktionsweise
des Unternehmens 

“
Metzgerei“ erklärt: 

Vom Einkauf über die Planung und 
Produktion bis hin zum Verkauf.

“Geschmacksschule”

Herstellung von Hackbraten mit verschie- 
denen Gewürzen/Salzgehalten. Dazu aus-
führliche Infos zu Gewürzen und Zutaten. 

Wunschprogramm

Gerne stellen wir auch ein Programm 
nach Ihren Wünschen zusammen. 
Sagen Sie uns einfach welches Thema 
rund umdieWurst Sie interessiert.

Varianten

ist auch ohne anschließende 
Verpfl egung im Gasthaus möglich.


